
Bemærk venligst:  
Det er muligt at håndtere alle former for ”almindelige” allergener uden nogen form for tillæg.  
Herunder ligger allergener eller kosthensyn så som: Vegetarer, veganere, diabetikere,  
laktoseintolerante, glutenallergikere, fisk og skaldyrsallergikere. Til gæster med ”andre former”  

for allergener, vil der skulle udarbejdes et specielt tilbud, da vi ikke producerer disse i eget hus.  

Sæsonens julemenu  

2 retter 
 

Fra 10. november - december 2023 
 

 
 

 

  

  

Forret 
 

 

Salat af håndpillede rejer i hummer-mayo med grønne æbler, blegselleri og 
peberrod. Retten er toppet med grønne urter og sprøde rejechips med 

røget paprika  

  

  

Hovedret  

  

Confiteret fransk andelår på puré af skorzonerrødder med brændte løg og 

rødder i solbær. Hertil jule-bergamottesauce og ristede kartofler.   
 

 
 

  

Dessert 
 

 

Panna cotta med smag af jul og ristede ris, syltede solbær og sprød vaffel 
med mandler 

 

Som tilkøb 
 

  
  

Veganer / allergene menu  

  

Forret 

 

 

Sous vide græskar og kakifrugt med julekrydderier og appelsin. Hertil 
dampet flower sprouts, sprøde chips med rødbede og med balsamico-glace  

 

 
 

 

Hovedret 
 

 

Bhaji af vinterens rødder og rød quinoa med pure af skorzonerrødder, 

brændte løg og rødder i solbær. Hertil vegansk bergamottesauce. 
 

 
 

  

Dessert 
 

 

Kirsebærtrifli med vegansk vaniljecreme og sprød havrecrumble  
 

 

Som tilkøb 

      


