Julefrokost To-go 2021

Bestil og hent en super laekker julemenu til jeres julefest

Den gronne (vegetarisk)

Serveres med Gilleleje rugbrgd, @ko franskbrgd, sma@r og Tandori hummus

Sharonfrugt og rosenkalssalat med appelsin-vinaigrette, frisk appelsin og ristede kerner
kal tournedos med dild syltede aebler, vegansk Haydari dip og sprgde lgg

Saltbagt rgdbeder glaseret i mgrksirup og bergamotte, dampet grgnkal og ristede mandler
Jule veggie-pie med aerteprotein, gulergdder, selleri, rosiner i sauce pa karamelliseret lgg
Konditorens juletzerte med marcipan, tranebaer og julekrydderier

(Alle retter kan laves vegansk)

Den med kgd
Serveres med Gilleleje rugbrgd, @ko franskbrgd, smgr og fedt

Marinerede sild med hjemmelavet karrysalat, kapers, rgdlgg og dild

Rgdbede Gravad laks med flgdepeberrod, sble/fennikel salat og rugbrgdcrumble

Juleterrin af saltet glad gris med Waldorff salat, bld druer og toppet med sprgd flaeskesvaer
Rosa stegt andebryst med marineret rgdkal, appelsin og grillet figner.

Konditorens juletzerte med marcipan, tranebzer og julekrydderier

Tilkagb dessert i beredygtig engangsbaeger 35, -
DGI’s ris a la mande med Amarena kirsebaersauce og marcipancrumble ~ s
(Fas ogsa i en vegansk udgave)
T|Ik¢b af drikkevare - to go.
Julevin r@d Purato — Appassimento - @kologisk/vegansk/biodynamisk 120 kr. Guld medalje /
international biovin

e Julevin hvid Purato - Catarratto/Pinot Grigio - @kologisk/vegansk/biodynamisk 120 kr. Guld
medalje / international biovin

e FatDane - @kologisk dansk sodavand - 25 kr.
e Herslev - @kologisk Julegl 62,50kr.
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